D — S — G Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StraRe 17, 66482 Zweibriicken
Tel.: 0049 (0) 6332 —905 811

SPEISEPLAN

Die Service Gruppe

& Salzkartoffeln

& Salzkartoffeln

Kalenderwoche Meni | ‘.'
10 - 2020 ‘?' Vollkost Dée
Montag Lauch-Cremesuppe ©' Lauch-Cremesuppe &'
02.03.2020 Konfitire oder Haselnusscreme ®"?
Eierpfannkuchen #*“¢ Eierpfannkuchen **“¢
Kottbullar Gronsaksbullar
DienStag schwedische Hackbaéllchen ALGRIND schwedische Gemsebilichen ! Apf6|
03.03.2020 mit RahmsoRe €, Erbsen-Mohren-Gemise ** mit RahmsoRe €, Erbsen-Mohren-Gemiise

. Lasagne ,Salmone”
Mittwoch e ALD,G

Lachs-Lasagne
04.03.2020 & Feldsalat mit Krduterdressing

Lasagne ,Verdure”
A1,G,l
Gemlse-Lasagne

& Feldsalat mit Krauterdressing

Griespudding **°

Gegrillte Hahnchenbrust ,Natur”

Gemiise-Knusperschnitzel *¢!

ggrg)r;e;zt;cg) mit Djuvec—ReisI mit Djuvec—Reils Mangoquark ©
Tomaten-Gemuse-Reis Tomaten-Gemdise-Reis
Freitag Spiralnudeln ** mit PilzrahmsoRe © Spiralnudeln ** mit KrauterrahmsoRe © Banane
06.03.2020 & Mais-Paprika-Salat & Mais-Paprika-Salat

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide H Schalenfriichte

(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) (H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien
B Krebstiere 1Sellerie

C Eier JSenf

D Fisch K Sesamsamen

E Erdnisse L Schwefeldioxid/Sulfite

F Soja M SGRlupinen

G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere

Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsmittel
; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse) 2 mit Antioxidationsmittel
3 mit Geschmacksverstarker
4 mit SuBungsmittel
5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel
7 enthilt eine Phenylalaninquelle

8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
9 mit Farbstoff

10 geschwefelt

11 gewachst

12 geschwarzt

13 mit Phosphat

Die Mendlinie I inkl. Dessert ist nach den DGE*-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Schulen und Kinder-Tageseinrichtungen zertifiziert. «peutsche Gesellschaft firr Ernshrung

QM Handbuch 00/Rev.08

Datum: 31.08.2019

Michael Kobicke
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SPEISEPLAN

Die Service Gruppe

Kalenderwoche Meni | ‘.'
11-2020 ‘?' Vollkost Dée
Montag Allgiuer Kasespatzle “V“¢ Allgduer Kasespatzle A¢° Aofel
09.03.2020 mit Mohrensalat mit Mohrensalat P
Diensta Seehecht AP Crunchy Veggie Frikadelle **<¢’
10.03 20§O mit SenfsoRe “**”, Rahmspinat ° mit SenfsoRe ***’, Rahmspinat ° Zitronenjoghurt °
R & Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Mittwoch Spaghetti "BOlOgQiSSJD Spaghetti ,,Veggie-Bﬁlglgnese” .
11.03.2020 Tomaten-Hackfleisch-SoRe Tomaten-Soja-SoRke " Schokopudding
R mit Reibekase © mit Reibekase ©
Donnerstag HUhnerfrikassee ,nach Omas Art“ Chili-sin-Carne
12.03.2020 mit Erbsen ALG Linsen-Bohnen-Eintopf nach mexikanischer Art AL Banane
o mit Naturreis & Krautsalat <’ mit Naturreis & Krautsalat
Freitag ,Querbeet“-Gemuseeintopf »,Querbeet“-Gemiseeintopf
13.03.2020 Méhren, Sellerie, Kartoffeln, Graupen ! Méhren, Sellerie, Kartoffeln, Graupen l Marmorkuchen ALGe
R mit Baguette vouom " 2° mit Baguette voukorn " >°

Hauptallergene
A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere
CEier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

1Sellerie

JSenf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid/Sulfite

M SGRlupinen

N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse)

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit SuBungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel
7 enthilt eine Phenylalaninquelle

8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
9 mit Farbstoff

10 geschwefelt

11 gewachst

12 geschwarzt

13 mit Phosphat

QM Handbuch 00/Rev.08
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SPEISEPLAN

Die Service Gruppe

Kalenderwoche Meni | ‘.'
12 - 2020 ‘?' Vollkost née
Monta Backfisch seeiacns " Rithrei “©
16.03 20g20 mit Rahmspinat *° mit Rahmspinat © Maracuja-Joghurt ©
o & Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Dienstag Mohren-Cremesuppe o ) Mohren-Cremesuppe e Obstsalat
17.03.2020 mit Reis- & Hackballcheneinlage A" Ve8 mit Reis- & Grieskl6Rcheneinlage **°
Mittwoch Kartoffeltaschen mit erischiasefiliung s Kartoffeltaschen mit rrischkssefullung ALCG Rote Griitze 2
18.03.2020 mit buntem MischgemUse yarotten, sellerie, Lauch mit buntem MischgemUse yarotten, sellerie, Lauch
Haschee Haschee
DonnerStag Hackfleisch-Zwiebel-SoRe ALRIND Wourzelgemuse-Zwiebel-SolRe A Banane
19.03.2020 mit Hornchennudeln A+ mit Hornchennudeln A€
& Eissalat mit Krauterdressing & Eissalat mit Krauterdressing
. Spiralnudeln ** Spiralnudeln ** .G
Freita . . . . . . ) . uarkspeise
g mit Gemise-Frischkase-Solse mit GemUse-Frischkdse-Solke : o 2 A3H1H2
20.03.2020 Gl G mit Hafer-Nuss-Crunch
Mohren, Erbsen, Lauch Mohren, Erbsen, Lauch

Hauptallergene
A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere
CEier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

1Sellerie

JSenf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid/Sulfite

M SGRlupinen

N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse)

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit SuBungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel
7 enthilt eine Phenylalaninquelle

8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
9 mit Farbstoff

10 geschwefelt

11 gewachst

12 geschwarzt

13 mit Phosphat

QM Handbuch 00/Rev.08

Datum: 31.08.2019
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Die Service Gruppe

SPEISEPLAN

Kalenderwoche Ment | ‘.'
13 - 2020 ‘?' Vollkost Dée
Montag Gyros "™ mit Joghurt-Dip ©, Vegi-Gyros “° mit Joghurt-Dip ©,

G
23.03.2020 Naturreis & Krautsalat Naturreis & Krautsalat Rhabarber-Joghurt

Fischfilet ,,a la Bordelaise”

Diensta . . .
24.03 20§O mit Brot-Kriuter-Topping FD Kartoffel-Wirsing-Auflauf ¢ Griespudding ¢
R mit Wirsing-Gemiise © & Salzkartoffeln
. A1 - . Al cu
. Spaghetti ™ ,Napoli Spaghetti ™ ,Napoli
2'\5/I gng()()c;O TomatensoRe I TomatensoRe ! Apr|
T mit Reibekase © mit Reibekase ©
. 1,J,13,RIND,SCHWEIN . Al |
Donnerstag Feine Bratwurst ®"/1>RINDC Gemiise-Bratwurst *<% Schokopudding ©
26.03.2020 mit Rotkohl & Kartoffelstampf © mit Rotkohl & Kartoffelstampf © pudding
. . . | : . |
Freltag KlaSS|SChe REISSUppe mit Mohren, Sellerie, Lauch KlaSS'lSChe Re|55Uppe mit Mohren, Sellerie, Lauch
27.03.2020 VanillesoRe °
Dampfnudel **“© Dampfnudel #*<¢
Hauptallergene Zusatzstoffe
A glutenhaltige Getreide H Schalenfriichte 1 mit Konservierungsmittel 8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) (H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse) 2 mit Antioxidationsmittel 9 mit Farbstoff
B Krebstiere 1Sellerie 3 mit Geschmacksverstarker 10 geschwefelt
C Eier J Senf 4 mit SuBungsmittel 11 gewachst
D Fisch K Sesamsamen 5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel 12 geschwarzt
E Erdnisse L Schwefeldioxid/Sulfite 7 enthilt eine Phenylalaninquelle 13 mit Phosphat
F Soja M SGRlupinen
G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere

Die Mendlinie I inkl. Dessert ist nach den DGE*-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Schulen und Kinder-Tageseinrichtungen zertifiziert. «peutsche Gesellschaft firr Ernshrung

QM Handbuch 00/Rev.08 Datum: 31.08.2019 Michael Kobicke
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SPEISEPLAN

Die Service Gruppe

Kalenderwoche Menii | ‘”'
14 - 2020 ‘?' Vollkost née
,Konigsberger Klopse” N
Montag - & & A1,C,G,F;IND,SCHWEIN Semmelknodel A+ Apfel
30.03.2020 F'hkr'n@lt ';{:ih:a&jd;"g;kostsalat | mit Rahmwirsing ® & Rohkostsalat'
Diensta Putenbrust ,Natur” ®FUeE: Milchschnitzel , Wiener Art“ A<¢
31.03 20§O mit brauner Sofe, mit brauner SoRe, Bayrisch’ Creme ©
R Rosenkohl-Gemuse *"° & Spatzle ¢ Rosenkohl-Gemuse *° & Spatzle A*¢
Mittwoch Makkaroni ** Makkaroni **
01.04.2020 mit Méhren-Erbsen-SahnesoRe © mit Méhren-Erbsen-SahnesoRe © Kirsch-Joghurt
o & Eissalat mit Vinaigrette ’ & Eissalat mit Vinaigrette ’
Donnerstag Bremer rischfrikadelle ALED Paprikaschote mit Couscous-Fiillung Al
02.04.2020 mit Pustasofe Paprika-Zwiebel-SoRe mit Pustasolie Paprika-Zwiebel-SoRe Banane
T & Bouillon-Kartoffeln ' & Bouillon-Kartoffeln '
Freitag Moussaka Moussaka
03.04.2020 griechischer Kartoffelauflauf mit Paprika, Auberginen & Kase AL griechischer Kartoffelauflauf mit Paprika, Auberginen & Kdse ALE Karamell puddmg €
o mit Mohrensalat & Baguette voyom " ° mit Mohrensalat & Baguette voycom

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

CEier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien
1Sellerie

JSenf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid/Sulfite

M SGRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel
; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse) 2 mit Antioxidationsmittel
3 mit Geschmacksverstarker
4 mit SuBungsmittel
5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel

7 enthilt eine Phenylalaninquelle

8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
9 mit Farbstoff

10 geschwefelt

11 gewachst

12 geschwarzt

13 mit Phosphat

Die Mendlinie I inkl. Dessert ist nach den DGE*-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Schulen und Kinder-Tageseinrichtungen zertifiziert. «peutsche Gesellschaft firr Ernshrung
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