D — S — G Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StraRe 17, 66482 Zweibriicken
Tel.: 0049 (0) 6332 —905 811

SPEISEPLAN

Die Service Gruppe

Kalenderwoche Menii | wls
15 - 2020 odc | Vollkost oée
Montag Kartoffelauflauf Kartoffelauflauf 2 e
Al,G AlLG
06.04.2020 mit Brokkoli & Blumenkohl mit Brokkoli & Blumenkohl
o q q . . . EG
. Hahnchenbrust in Paprikarahm © Soja-Geschnetzeltes in Paprikarahm ™
Dlenstag . . Al . . Al ..
07.04.2020 mit Splraandeln Vollkorn mit Splralnudeln Vollkorn Ananaswurfel
o & Eissalat mit Krauterdressing & Eissalat mit Krauterdressing
. Konigsberger Klopse” L -
Mittwoch ! & g pALC,G Gemuseballchen **“mit KrautersoRe **°, Apfel
Fleischball in K .
08.04.2020 j eischba chen.\n apernsofe Naturreis & Gurkensalat p
mit Naturreis & Gurkensalat
Donner.
R xQ 1,C,D .. . 2 - a
PRIC Fischstabchen A Rihrei ©° Leicht gestiRte Quarkspeise °
xe 5 n . . 2
K oo aer©® mit Rahmspinat © & Salzkartoffeln mit Rahmspinat © & Salzkartoffeln mit Trauben
€
Freitag
10.04.2020 Feiertag
Hauptallergene Zusatzstoffe
A glutenhaltige Getreide H Schalenfriichte 1 mit Konservierungsmittel 8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) (H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse) 2 mit Antioxidationsmittel 9 mit Farbstoff
B Krebstiere 1Sellerie 3 mit Geschmacksverstarker 10 geschwefelt
C Eier J Senf 4 mit SuBungsmittel 11 gewachst
D Fisch K Sesamsamen 5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel 12 geschwarzt
E Erdnisse L Schwefeldioxid/Sulfite 7 enthilt eine Phenylalaninquelle 13 mit Phosphat
F Soja M SGRlupinen
G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere

Die Mendlinie I inkl. Dessert ist nach den DGE*-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Schulen und Kinder-Tageseinrichtungen zertifiziert. «peutsche Gesellschaft firr Ernshrung

QM Handbuch 00/Rev.08

Datum: 31.08.2019

Michael Kobicke
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Die Service Gruppe

SPEISEPLAN

Kalenderwoche ‘.' Menti | wls
16 - 2020 ot | Vollkost née
Montag )
Feiertag
13.04.2020
gb?' . 77
o%° ,Pitzonacatl huan camohtli S
. N Chili sin Carne
Dien 8 Schmortopf | .G
I,SCHWEIN mexikanischer Linsen-Bohneneintopf SChOkOpUddlng
14042 mit Schweinefleisch, Kartoffeln, Kidneybohnen, Tomaten ’ . Al,G
AlLG mit Baguette Vollkorn
dazu Baguette vojkorn
Michi tlahco” e
) o ALCD Brokkoli-StRkartoffelauflauf
Mittwoch Fischfilet seelachs G T
i i ] 5 it Kich Pastinak =
15.04.2020 mit milder Tomaten-Paprikasalsa, Naturreis __ MitKichererbsen &Pastinaken
; . G mit Eissalat mit Joghurt-Dressing
& Eissalat mit Joghurt-Dressing
Etiximimit!” " . .
o L — gebackene SiRkartoffel-Amaranthkichlein
Donnerstag gebackene SiRkartoffel-Amaranthkichlein I G .
o G mit Krauterquark Ananas-Wirfel
16.04.2020 mit Krduterquark & Quinoasalt G
. itT Zwiebeln, Mai
& Qumoasalt mit Tomaten, Zwiebeln, Mais © it Tomaten, wiebeln, Mats
. Wueh-xolo-tl totopochuacqui” s : . .
Freitag ,;utenbraten mit Zi\jviebelsoq@e Veggi-Klosschen **F in ZwiebelsoRe, Milchcreme-Dessert ©
17.04.2020 e Behien & I\/Iaisgriestale,rn mit grdnen Bohnen & Maisgriestalern mit Honig & Cashews
Hauptallergene Zusatzstoffe
A glutenhaltige Getreide H Schalenfriichte 1 mit Konservierungsmittel 8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) (H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse) 2 mit Antioxidationsmittel 9 mit Farbstoff
B Krebstiere 1Sellerie 3 mit Geschmacksverstarker 10 geschwefelt
C Eier J Senf 4 mit SuBungsmittel 11 gewachst
D Fisch K Sesamsamen 5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel 12 geschwarzt
E Erdnisse L Schwefeldioxid/Sulfite 7 enthilt eine Phenylalaninquelle 13 mit Phosphat
F Soja M SiRlupinen
G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere

Die Mendlinie I inkl. Dessert ist nach den DGE*-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Schulen und Kinder-Tageseinrichtungen zertifiziert. «peutsche Gesellschaft firr Ernshrung

QM Handbuch 00/Rev.08 Datum: 31.08.2019 Michael Kobicke
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Die Service Gruppe

SPEISEPLAN

Kalenderwoche ‘.' Menii | wls
17 - 2020 ode | Vollkost oée
. D . C,G
Montag Seelachsfilet Eier-Omelette ™ Banane
. . G G . . G G
20.04.2020 mit Rahmspinat ~ & Kartoffelstampf mit Rahmspinat ~ & Kartoffelstampf
Diensta Semmelknédel A+“° Semmelknédel A+“°
g mit Mischgemuse mit Mischgemuse Pfirsichjoghurt ©
21.04.2020 ALG ALG
Mohren, Erbsen, Blumenkohl Mohren, Erbsen, Blumenkohl
. Héhnchen ,SuR-Sauer” Vegetarische ,Asiapfanne”
Mittwoch 23 (
Brokkoli, Paprika & WeiRkohl Brokkoli, Paprika & WeiRkohl Ananaswdirfel
22.04.2020 ) ! . )
mit Naturreis mit Naturreis
. 1J,1 HWEIN,RIND . ALG,
Donnersta Feine Bratwurst "¢ ' Gemdisebratwurst *"
23.04 2025 mit Erbsen-Mohren-Gemiise ** mit Erbsen-Mohren-Gemiise ** Apfel
T & Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
. L Al,G . Al,G
Freitag Tortellini gssefiiiung Tortellini kssefaiung Panna Cotta ©
24.04.2020 mit PilzsoRe ® & Mohrensalat mit PilzsoRe © & Mohrensalat
Hauptallergene Zusatzstoffe
A glutenhaltige Getreide H Schalenfriichte 1 mit Konservierungsmittel 8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) (H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse) 2 mit Antioxidationsmittel 9 mit Farbstoff
B Krebstiere 1Sellerie 3 mit Geschmacksverstarker 10 geschwefelt
C Eier J Senf 4 mit SuBungsmittel 11 gewachst
D Fisch K Sesamsamen 5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel 12 geschwarzt
E Erdnisse L Schwefeldioxid/Sulfite 7 enthilt eine Phenylalaninquelle 13 mit Phosphat
F Soja M SGRlupinen
G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere

Die Mendlinie I inkl. Dessert ist nach den DGE*-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Schulen und Kinder-Tageseinrichtungen zertifiziert. «peutsche Gesellschaft firr Ernshrung

QM Handbuch 00/Rev.08 Datum: 31.08.2019 Michael Kobicke
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SPEISEPLAN

Die Service Gruppe

Kalenderwoche ‘.' Menti | ‘.'
18 - 2020 oée| Vollkost ode
,Kibbelinge” GemuUse-Knusperschnitzel
Montag A1,C,D AL,C) Apfel
Seelachfilet in mundgerechten Stiicken Sellerie, Zwiebeln, Krauter p €
27.04.2020 : . i G . . - G
mit Kohlrabi-GemUse & Kartoffelstampf mit Kohlrabi-Gemuse & Kartoffelstampf
Dienstag Tomatensuppe mit ABC-Nudeln Tomatensuppe mit ABC-Nudeln
28.04.2020 Heille Kirschen
Kaiserschmarrn **“¢ Kaiserschmarrn **“¢
. Nirnberger Wiirstchen ** Vegane Nirnberger Wiirstchen ™
Mittwoch : .
mit Tomatentunke & buntem Kartoffelsalat mit Tomatentunke & buntem Kartoffelsalat Banane
29.04.2020 cl 1 cli1
mit Ei, Essiggurken & Paprika mit Ei, Essiggurken & Paprika
Donn Griine Hexensuppe”
,Bunte Hexensuppe” " PP
\" G,|,RIND Zucchini-Rahmsuppe mit Wurzelgemuseeinlage : . 2,89
K we’\(\ac\\ Rahmgulascheintopf mit Paprika & Wurzelgemuse PP . & Waldme|5terW3CkE|pUdd|ng
& Baguette Vollkorn
& Baguette Vollkorn
Freitag '
01.05.2020 relerte
Hauptallergene Zusatzstoffe
A glutenhaltige Getreide H Schalenfriichte 1 mit Konservierungsmittel 8 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
(A1 Weizen/Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) (H1 Mandeln; H2 Hasel-; H3 WalnUsse; H4 Pistazien; H5 Cashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse) 2 mit Antioxidationsmittel 9 mit Farbstoff
B Krebstiere 1Sellerie 3 mit Geschmacksverstarker 10 geschwefelt
C Eier J Senf 4 mit SuBungsmittel 11 gewachst
D Fisch K Sesamsamen 5 mit Zuckerarten und StiRungsmittel 12 geschwarzt
E Erdnisse L Schwefeldioxid/Sulfite 7 enthilt eine Phenylalaninquelle 13 mit Phosphat
F Soja M SiRlupinen
G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere

Die Mendlinie I inkl. Dessert ist nach den DGE*-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Schulen und Kinder-Tageseinrichtungen zertifiziert. «peutsche Gesellschaft firr Ernshrung
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